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SUGGESTIONS DU CHEF -  CHEF SPECIALS  
 
 

PLATS  
 

L ÉG U M ES  D U  P OTAG E R  / 2 2  
 

velouté de brocolis, asperges, fèves, tomates colorées, courgettes, brocolis, copeaux de pecorino toscano, 
yuzu et huile EVO 

broccoli velouté, asparagus, broad beans, colored tomatoes, courgettes, broccoli, Tuscan pecorino shavings, yuzu and 
EVO oil  

 

M E Z Z E  M A N I C H E  AU  C R A B E  D E  SA R DA I G N E  E T  A S P E R G ES  / 2 7  
 

chair de crabe, asperges, tomates colorées, piment d’Espelette, zestes de citron 
crab meat, asparagus, colored tomatoes, Espelette pepper, lemon zest 

 

C ÔT ES  D ’AG N EAU  S C OT TA D I TO  / 3 4  
 

côtes d’agneau grillées, sauce vierge à l’huile EVO, citron vert et herbes méditerranéennes, pommes de 
terre grenaille rôties au four 

grilled lamb chops, sauce vierge with EVO oil, lime and Mediterranean herbs, roasted baby potatoes 
 

 

 
 

DESSERT  
 

P I Z Z A  STA Z I O N E  / 1 3  
 

bananes, sauce au chocolat gianduja, pistaches   
Bananas, gianduja chocolate sauce, pistachios 

 
 

 


