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STAZIONE

LUXEMBOURG

SUGGESTIONS DU CHEF - CHEF SPECIALS

ENTREE

ESCALOPES DE FOIE GRAS POELEES /22
jus aux figues séchées et vinaigre balsamique, pain brioché

dried fig and balsamic vinegar reduction, brioche bread

PLATS
SUPREME DE PINTADE FARCI AUX EPINARDS ET AU
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS /36

sauce aux morilles et thym, purée de pommes de terre
morel and thyme sauce, potato purée

LINGUINE AUX OURSINS DE SARDAIGNE /27

tomates colorées, citron vert, ail, basilic et piment d’Espelette

colored tomatoes, lime, garlic, basil and Espelette pepper

PIZZA STAZIONE /23

velouté de potiron, scampis rotis, tomates cerises, stracciatella, chips de pain au romarin

pumpkin velouté, roasted scampi, cherry tomatoes, stracciatella, rosemary bread crisps

DESSERT

PANETTONE FACON PAIN PERDU /12

sauce chocolat, glace vanille
chocolate sauce, vanilla ice cream
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moutarde  mollusques blé
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