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SUGGESTIONS DU CHEF - CHEF SPECIALS

PLATS
TARTARE VEGETAL /22

avocat, tomates fraiches, tomates confites, oignons, herbes fraiches, émulsion végétale, frites maison
avocado, fresh tomatoes, confit tomatoes, onions, fresh herbs, almond milk emulsion, homemade fries

COQUELET ROTI AUX HERBES /29

coquelet réti aux herbes et son jus réduit, pommes de terre grenailles roties au four
herb-roasted coquelet with a reduced jus, oven-roasted baby potatoes

SPAGHETTI MAISON ALLA CARBONARA /23

guanciale, jaune d'ceuf, pecorino Romano, parmesan
guanciale, egg yolk, pecorino Romano, parmesan

PIZZA STAZIONE /21

sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, tomates réties, pancetta Toscana, roquette, huile Evo
San Marzano tomato sauce, fior di latte mozzarella, roasted tomatoes, Tuscan pancetta, rocket salad, EVO oil

DESSERT
DOUCEUR D’ETE /13,5

fraises fraiches, rhubarbe, sorbet citron, gingembre, meringue
fresh strawberries, rhubarb, lemon sorbet, ginger, meringue

ONSELOBOB CELALER

poisson lait soja arachides oeufs sésames fruits&d  moutarde  mollusques blé céleri sulfites crustacés lupin
la coque




